
Petali di prosciutto crudo riserva, squacquerone della romagna, 
fiocchi di mortadella e gnocco fritto. Il tutto accompagnato da 
delizie italiane (capricciosa della casa, olive saporite, cipolline al 
balsamico di Modena).

LO STENDINO DELL’AMICIZIALO STENDINO DELL’AMICIZIA

CARPACCIONE
Carpaccio di black angus, leggermente affumicato, crema di senape 
antica al miele, funghi di malga trifolati, scaglie di pecorino affinato nelle 
vinacce, rucoletta selvatica e nocciole.

CARPACCIONE DI ANGUS XXLXXL

Benvenuti alla spettacolare festa di Pane & Trita,
dove si mangia, si scherza e non rimane niente nel 

piatto! Siete pronti a cominciare?

QUI PARTE LO SHOWQUI PARTE LO SHOW

TARTAREASYTARTAREASY
Tartare di manzo prime quality, olio al basilico, 
fiocchi di sale maldon e germogli.

SUA MAESTÀ “LA ZIZZONA”SUA MAESTÀ “LA ZIZZONA”
Tartare di manzo prime quality, burratona pugliese da 200g, 
sbrodolata di pesto, olive di Cerignola crunchy, pomodorino 
giallo pacchetelle e polvere di tarallo.

Tartare di manzo prime quality, soffici spumoni allo zafferano, 
funghi trifolati della malga, crumble di caldarroste,  rosti mignon 
allo speck.

LA VACCA D’ALPEGGIOLA VACCA D’ALPEGGIO

TARTARETARTARE

CARPACCIONE DI ANGUS
22

Nuggets di filetti di pollo croccanti, triangolini di rosti allo speck, 
polpettine fritte, chips di melanzane, patatine dippers e la 
nostra irresistibile salsa Pane&Trita.

FRITTINO MISTOFRITTINO MISTO
12

19.3

16.9

13

16

Polpettine rustiche di melanzane fritte, 
sugo di nonna COncetta con mentuccia 
fresca e scaglie di ricotta salata siciliana.

PARMIGIANABALLPARMIGIANA BALL

8.5

Croccanti tortilla di mais ricoperte da 
“cascata” di ragù bolognese, fonduta di 
cheddar al lodigiano e pancetta crispy.

SBRODONACHOSSBRODONACHOS

9



LE PRIME PASTELE PRIME PASTE

Salsa rustica di pomodoro, 
mozzarella fiordilatte, spianata 
calabra, gorgonzola cremoso, 
pesto di ‘nduja e polvere di tarallo.

L’INCAZZUSAL’INCAZZUSA
Salsa rustica di pomodoro, 
mozzarella fiordilatte, prosciutto 
crudo riserva, rucoletta selvatica, 
ciliegine di mozzarella di bufala.

LA BUFALINALA BUFALINA

Salsa rustica di pomodoro, 
mozzarella fiordilatte, vele di 
prosciutto cotto alta qualità, 
funghi trifolati e panna golosa.

LA TRIFOLAZZALA TRIFOLAZZA
Mozzarella fiordilatte, crema di 
zucchine, provola affumicata,
chips di zucchine fritte, stracciatella 
pugliese, dressing al basilico e
pepe nero.

LA NERANOLA NERANO

Mozzarella fiordilatte, zucchine 
alla brace, prosciutto crudo, 
petali di formaggio stagionato
12 mesi.

LA BLANKOLA BLANKO

Salsa rustica di pomodoro, mozzarella fiordilatte, spolverata
di lodigiano 24 mesi, basilico fresco e filo di olio evo.

LA SIGNORA MARGHERITALA SIGNORA MARGHERITA

Salsa rustica di pomodoro, 
mozzarella fiordilatte, speck del 
trentino, taleggio, funghi della 
malga e radicchio appassito.

LA TRENTINALA TRENTINA

PIZZA PARKPIZZA PARK

LE REGINETTE DELLA NONNALE REGINETTE DELLA NONNA
Pasta casereccia trafilata a bronzo, sugo saporito all’amatriciana
(cotto 6h), polpettine della nonna, pioggia di ricotta salata, e basilico fresco.

STRACCIATELLAPUGLIESE+2

11.9

15

12.9

14

13.5

13.5

12.9

8.5

I FUSILLONI CALABRESII FUSILLONI CALABRESI
Pasta della tradizione calabrese con passata verace di pomodoro,  
stracciatella cremosa, n’duja di spilinga e crumble di pane cunzato.

12.3

LA GRICIA AL TARTUFOLA GRICIA AL TARTUFO
Paccheri 100% grano italiano, golosa crema cacio e 
pepe, pancetta croccante e pesto di tartufo.

13



LA BISTECCONA
ALLA PIZZAIOLA
LA BISTECCONA 
ALLA PIZZAIOLA
300gr di di manzo “prime quality”, passata rustica alla 
pizzaiola, burrata “la murgia” da 100gr, pacchetelle 
gialle, basilico fresco e crostini di pane casereccio. 
Servita con patate caserecce in doppia cottura.

300 g

GRAN TAGLIATA DI CONTROFILETTOGRAN TAGLIATA DI CONTROFILETTO
Prestigioso controfiletto di manzo 100% italiano, servito in purezza con filo di olio
evo pugliese, fiocchi di sale maldon e salsina verde. Servita con patate caserecce 
in doppia cottura.

FUNGHI DELLAMALGA+3

PROVALO CON

280 g

LA COSTATA
“SPECIAL SELECTION”
LA COSTATA
“SPECIAL SELECTION”
Frollata 30 giorni. Indicata ai veri amanti della carnazza, 
è caratterizzata dall’alto grado di marezzatura che la 
rende sorprendentemente succculenta. Servita su pietra 
lavice con patate caserecce in doppia cottura.

500-600 g 26
23.5

IL FILETTO DI CANGURO
AL PEPE VERDE DI SICHUAN
IL FILETTO DI CANGURO
AL PEPE VERDE DI SICHUAN
Considerata un’eccellenza nel mondo delle carni rosse, nota per essere una delle 
scelte più salutari con meno del 2% di grassi. Il nostro tenerissimo filetto di canguro 
viene servito su crostone di pane abbrustolito e ricoperto da una cremosissima salsa 
al pepe verde di “Sichuan”, leggermente senapata. Servito con patate caserecce
in doppia cottura.

280 g 23

IL POLLO
FIGHETTO
IL POLLO
FIGHETTO
Tagliata di pollo cotto a bassa 
temperatura, servito su riso basmati 
profumato, salsa teriaki, crema di 
avocado, frutti di bosco, mandorle 
a filetti, gocce di mayo al wasabi e 
pioggia di sesamo nero.

16

IL GALLETTO
IN CAMPANA
IL GALLETTO
IN CAMPANA

Galletto vallespluga marinato 24 ore con miscela 
di spezie segrete, cotto a bassa temperatura e 
ripassato alla brace. Accompagnato da patate 
rustiche in doppia cottura. Servito in campana 
affumicata al legno di ciliegio e polvere di paprica 
per regalare un’experience olfattiva unica.

16.5

LA COTOLETTA
IMPERIALE
LA COTOLETTA 
IMPERIALE
Battuta gigante di lonza in doppia 
panatura croccante, farcita con petali di 
mortadella, burrata cremosa e granella di 
pistacchio. Servita con patatine dippers e 
l’irresistibile salsa Pane&Trita.

25

18.3

E CHE CARNI!E CHE CARNI!
SCARPETTA ASSICURATA!

PATATE CASERECCE
IN DOPPIA COTTURA
PATATE CASERECCE
IN DOPPIA COTTURA
VERDURE ALLA GRIGLIAVERDURE ALLA GRIGLIA
PATATINE DIPPERSPATATINE DIPPERS
INSALATINA DI STAGIONEINSALATINA DI STAGIONE

CONTORNICONTORNI

4

4.5

5

5



Pane artigianale ai semi, burger di manzo italiano da 220gr, stracciatella 
pugliese la murgia, spinacino condito, crudo crunchy.

IL CROCCANTEIL CROCCANTE

Pane bianco artigianale ai semi, trita di manzo xitaliano 220gr,
mozzarella fiordilatte alla brace, chips di melanzane panate e fritte, 
pancetta croccante, crema di pomodorino pugliese e 
mayo alla’nduja.

IL TERUNIL TERUN

Pane bianco artigianale ai semi, trita di manzo italiano 220gr, 
lattuga, pancetta croccante mantovana, formaggio fuso e la nostra 
irresistibile salsa Pane&Trita.

IL MANTOVANOIL MANTOVANO

Pane bianco artigianale ai semi, cotoletta di pollo crispy, lattuga, 
pancetta croccante mantovana, formaggio fuso e la nostra
irresistibile salsa Pane&Trita.

CHICKEN MANTOVANOCHICKEN MANTOVANO

Pane bianco artigianale ai semi, trita di manzo italiano 220gr, rosti di 
patate, petali di lardo toscano, zucchine alla griglia e mayo delicata.

PANE&TRITAPANE&TRITA

DEL BURGERDEL BURGERLA SAGRALA SAGRA

Pane bianco artigianale ai semi, trita di manzo italiano 220gr, sbrodolata
di taleggio, julienne di radicchio, petali di speck croccante e maionese 
ai funghi.

LO SPARTANOLO SPARTANO

100% CARNEITALIANA
L’elenco dei prodotti contenenti allergeni è consultabile in cassa | Coperto 2€

Pane bianco artigianale a semi, burger 100% chianina da 220gr, 
cavolo cappuccio, tegola di scamorza panata e fritta dal cuore 
filante, triplo bacon super crispy e mayo smoky.

CHIANINA CRISPY BACONCHIANINA CRISPY BACON

Vuoi essere più green? sostituisci il tuo burger di 
manzo con uno vegetale, il sapore è lo stesso.BEYONDBEYOND +2

15.3

14.9

13.9

13.5

13.9

12.5

13.9

Pane bianco artigianale ai semi, trita di manzo italiano 220gr, lattuga, 
formaggio fuso e pomodoro dell’orto.

ALLA BUONAALLA BUONA
11.9

NORMAL DOUBLE
+3.5


